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TARTINADE + BOISSON (+1€ AVEC UNE BOISSON ALC.)
Appetizer + drink (+1€ with an alc. drink)

SOUPE + DESSERT

Soup + dessert

PLAT + DESSERT

Course + dessert

SOUPE + PLAT + DESSERT (+2€ AVEC UN SOFT ET 3€ POUR UNE BOISSON ALC.)
Soup + course + dessert (+2€ with a soft and 3€ for an alc. drink)

RENDEZ-VOUS A LA RECEPTION DE L'HOTEL
POUR TOUTE COMMANDE 0U \NFORN\I\TNS 0/17- zH ,

RETROUVEZ LE BON GOURMET
DANS TOUS LES HOTELS DE LA GAMME HAPPYCULTURE EN FRANCE
(HORS ETABLISSEMENTS AVEC RESTAURANT ET BAR)
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les produits

TERRINE DE PINTADE AU MIEL ET RAISINS

Guinea fowl terrine with honey and raisins

DELICE DE SAUMON

Salmon delicacy

PASSEE DE PETITS POIS A LA MENTHE

Mashed peas with mint

VELOUTE COURGES BUTTERNUT

Cream of butternut squash

BLANQUETTE DE SAUMON SAFRANEE, TAGLIATELLES DE LEGUMES

Blanquette of saffron salmon, vegetable tagliatelle
BOCO BY VINCENT FERNIOT

GATEAU D’AUBERGINES & TOMATES CERISES A LA PARMESANE

Eggplant cake & cherry tomatoes with Parmesan
BOCO BY VINCENT FERNIOT

MIJOTE DE CANARD, MOUSSELINE DE HARICOTS & CELERI

Duck stew, bean muslin & celery
BOCO BY JEAN-MICHEL LORAIN

CHEESECAKE RHUBARBE-FRAMBOISE Rhubarb-raspberry cheesecake
CREME CARAMEL AU BEURRE SALE Salted caramel cream

LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE EN RECEPTION.
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COCA / COCA ZERO (33CL)
TONIC (33CL)

SPRITE (33CL)

PERRIER (33CL)

ICE TEA PECHE (33CL)

Ice Tea peach

JUS D’ORANGE - CAROTTE - CITRON (25CL)

Orange juice - carrot - lemon

JUS DE POMME (25CL)
Apple juice

JUS DE TOMATE (25CL)

Tomato juice
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HEINEKEN (33CL)

1664 (33CL)

VIN ROUGE - MERLOT (25CL)
VIN ROSE (25CL)

THE ALLERGEN LIST IS AVAILABLE AT THE RECEPT/ON




